Kalte Vorspeisen

Blattsalat mit Kernen
Bunt gemischter Sommersalat

BUffelmozzarella
mit Olivendl, Zitrusfrichten, Tomaten
und Peperoncini

Vitello «fennato»
mit roten Zwiebeln, Kapern
und Balsamico

BIO - Rindstatar
mit Holzofenbaguette

Ceviche vom Swisslachs
mit Leche de Tigre, Aprikose, Gurke
und Krautersalat

Unsere Hausdressings:

[talienisch

Franzosisch

Balsamico (ohne Zwiebeln und Knoblauch)
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Warme Vorspeisen

,Falsche Schiff-Schneggen” 19
Felchenfilet gratiniert mit hausgemachter Cafe de Paris
dazu servieren wir Holzofenbaguette

Suppen

Qy Gazpacho «Andaluz : 12
mit Olivendl und Croutons

(V) Rieblisuppe 11
mit Kokosmilch, Ingwer, Peperoncini
und Limette
Mediterrane Fischsuppe 14

mit ZUriseefischen
dazu Ruebli, Lauch
und Fenchel

RF Vvegan



Unsere Fleischspezialitdten

Geschnetzeltes Kalbfleisch ,, ZUrcher Art”

mit goldbrauner Résti
und Doppelrahm

Kalbs-Cordon bleu
mit Pommes frites
und marktfrischem Tagesgemdse

Swiss Prime Beef Filet

mit Chimichurri

dazu Polentaschnitte, Peperonata
und eingelegte rote Zwiebeln

Ladie's Cut
Man's Cut

Knuspriges Mistkratzerli aus dem Ofen
mit Pommes allumettes

Knuspriger Schweinebauch
mit Misoglasur

dazu Susskartoffelplree
und Bimi

Fleischdeklaration

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch

160 Gr.
250 Gr.

40 /45
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Unsere Fischspezialitaten

Egli - gebacken
- Urenkelart *
- in brauner Butter

Felchen - gebacken
- Urenkelart *
- in brauner Butter

Zander - gebacken
- Urenkelart *
- in brauner Butter

* Urenkelart; grilliert mit Tomatenconcassee und Salsaverde

Zu unseren Fischspezialitaten servieren wir lhnen

Salzkartoffeln oder Reis als Beilage.
Vorweg eine Schissel Blattsalat.

ZUriseefischhacktatschli
mit Dill-Veloute
dazu Fregola Sarda

und geschmorter Orangen-Fenchel

Swisslachsfilets

mit Sauce Vierge

dazu blaue Kartoffeln

und gerostetes Blumenkohlptree
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Fischer Michel und Hermann Weber und André Zlger aus Hurden versorgen uns
taglich mit Fisch aus dem Zurichsee. Gerne Informieren wir Sie tber den heutigen

Fang. Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fisch.



Fleischlos glticklich

Ry Ravioli mit Ofengemise und Oliven gefullt 28 /33
auf Cherrytomatenragout
dazu Rucola, Pinienkerne
und Aceto Balsamico

Farbige Zucchetti-Spaghetti 27 /32
mit Peperonisalsa

dazu Feta, Kichererbsen

und geriebene Tomate

P vegan



\ 4

Desserts

Kirschtorte
Hausgemachtes Caramelkopfli
Mousse von der Zartbitterschokolade

Beerentartelette
mit weisser Schokolade
und Meringues

Duett der Aprikose
Panna Cotta mit Aprikosenkompott
und Aprikosensorbet mit Joghurt

Schokoladenparfait
mit Kirschragout, Himbeercoulis
und Doppelrahm

P vegan
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