Kalte Vorspeisen

Blattsalat
mit Kernen

Bunt gemischter Herbstsalat

NUsslisalat
mit Ei, Speck
und Cro(tons

Hirschsalsiz im Pane Caracao
mit Parmesancreme
und Krauter

Ziegenfrischkase Panna Cotta
mit Rosenkohl, rotem Chicoreé
und Laugencro(tons

Forellenterrine
mit Kirbis -Chutney

Unsere Hausdressings:
Italienisch

Franzosisch

Balsamico
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Warme Vorspeisen

,Falsche Schiff-Schneggen”
Felchenfilet gratiniert mit hausgemachter Café de Paris
dazu servieren wir Holzofenbaguette

Suppen

Apfel-Sauerkrautsuppe

Klrbissuppe
mit KUrbisol und Kernen
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Unsere Fleischspezialitaten

1

Geschnetzeltes Kalbfleisch ,,ZUrcher Art
mit goldbrauner Rosti
und Doppelrahm

Kalbs-Cordon-bleu
mit Pommes frites
und marktfrischem Tagesgemise

Knuspriges Mistkratzerli aus dem Ofen
auf einem Krauternest
mit Pommes allumettes

Hirschschnitzel
mit Wildrahmsauce

dazu Spatzli, Rotkraut, Marroni, Rosenkohl

und Preiselbeerapfel

Hirsch oder Rehpfeffer*

mit Speck, Silbezwiebeln und Croutons
dazu Spatzli, Rotkraut

und Marroni

Reh oder Hirschricken*
mit Wildrahmsauce

dazu Spatzli, Rotkraut, Marroni, Rosenkohl

und Preiselbeerapfel
ab 2 Personen

* je nach dem, was dem Jager vor die Flinte lauft

Fleisch-Deklaration

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch
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Unsere Fischspezialitdten

Eqgli - gebacken 47
- Grossmutterart * 49
- in brauner Butter 49
Felchen - gebacken 44
- Grossmutterart * 46
- in brauner Butter 46
Zander - gebacken 46
- Grossmutterart * 48
- in brauner Butter 48

* Grossmutterart: pochiert in einer Weissweinsauce

Zu unseren Fischspezialitdten servieren wir Ihnen
Salzkartoffeln oder Reis als Beilage.
Vorweg eine Schissel Blattsalat.

Fisch — Potpourri (ab 2 Personen)
unsere Fischspezialitaten auf 3 verschiedene Arten zubereitet 62

Gebratenes Saiblingsfilet 41/ 46
mit weissem Tomatenschaum

dazu cremige Linthmais Polenta

und blaue Urkarotten

Ganze Forelle gebraten 41
mit Pommes allumettes
und Spinat

Fischer Michel und Hermann Weber und André Zlger aus Hurden versorgen uns
taglich mit Fisch aus dem Zurichsee. Gerne Informieren wir Sie Uber den heutigen
Fang. Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fisch.



Fleischlos glicklich

Vegetarischer Wildteller im Pfannli serviert
Spatzli mit Pilzrahmsauce

dazu Rotkraut, Marroni, Kurbis, Rosenkohl
und Preiselbeerapfel

Suuserrisotto
mit Brie, Ruccola
und Baumnussen
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Desserts

Kirschtorte

Hausgemachtes Caramelkopfli

Mousse von der Zartbitterschokolade

Hausgemachter Schokoladenkuchen
mit Rahm

Marroni Créme br(lée

Caramel-Schokoladencreme
mit Kirbis-Chutney
und Schokominze
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